LA FORMATION AU LYCEE HOTELIER APRES LA 3°™ DE COLLEGE

BACCALAUREAT TECHNOLOGIQUE

BACCALAUREAT PROFESSIONNEL

Terminale Baccalauréat Technologique

Terminale Baccalauréat professionnel |

Alimentation

Restauration |

1°"® Baccalauréat professionnel

Alimentation | | Restauration

Mention Mention Complémentaire
Complémentaire Cuisinier Desserts de
Barman Restaurant

Possibilité de poursuites d’études en MC.

CERTIFICAT D’APPRENTISSAGE PROFESSIONNEL

zéme

année C.A.P.

2"% Baccalauréat professionnel

1°® année C.A.P.

Hotellerie
1% 1°® Baccalauréat
Adaptation Technologique
Terminale 2"% Baccalauréat
BEP Technologique

Alimentation Restauration

Voie technologique

Voie professionnelle

2 classes de terminale : 48 éleves
2 classes de 1° : 48 éléves dont 1 d’adaptation
1 classe de seconde : 24 éleves

Baccalauréat professionnel restauration :
2 classes : 48 éleves

Baccalauréat professionnel alimentation,
boulanger — patissier

1 classe de 24 éléves

C.A.P. boulanger : 12 éleves
C.A.P. cuisinier : 24 éleves

C.A.P. patissier : 12 éleves

C.A.P. restaurant : 24 éleves
C.A.P. service hotelier : 24 éleves

APRES LA 3°™ DE COLLEGE




